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ENTREES

Tartare de Betterave, labneh, navets, agrumes et vinaigrette ¢ la framboise _ 14€
Le parterre du Chef

Saint-Jacques marinées au Shio-Kombu, sabayon au Noilly Prat, poireaux, sarrasin _ 18€

Encore une que nos amis anglais n'auront pas

Déclinaison de Kabocha, tartelette aux 4 épices, oeuf parfait, sauce passion _ 16€

Ala rencontre du cousin japonais du potimarron

Tartare de filet de boeuf au couteau, cornet maison, condiment piment-citron vert _ 16€

Notre entrée signature, allez-y |

Beurre Kawaii du Chef _ 3€

Enveloppez votre moment avec encore plus de gourmandise

-------------------------- En fonction de votre humeur, on se partage des assiettes ou non.

prix service compris (15%)

FUNEE



moenu

PLATS

Rouget Grondin au Binchotan _ 35€

Fregola au Yuzu, Bisque de Homard, edamameé, girolles, epinard, cresson

Le Potager de Ryuji — 28€

Legumes de saison grillés au barbecue, condiments et sauces du moment

Pintade Perle Noire grillée au charbon _ 37€/pers
Supréme, Yakitoris au miso, jus de viande au Cognac, purée de panais, salade au Sakeé kasu
Plata partager pour 2 personnes

Suggestion du Chef : Sanglier & la Royale _ 45€
Dos et farce de Sanglier, médaillon de Foie Gras, duxelle de Shitake, sauce salmis

Gnocchis ¢ la créme et au vin joune

prix service compris (15%)

FUNEE
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FROMAGE

Fromage du moment, chutney du Chef, herbes _ 14€

-------------------------- En fonction de votre humeur, on se partage des assiettes ou non.

prix service compris (15%)

FUNEE



DESSERTS

Lorsque le régressif se réinvente.

Chocolat-Fruits rouges _ 14€

Mousse au chocolat “Mayan Red", fruits rouges, gelée a I'hibiscus, orange sanguine

Mont-Blanc du Chef _ 15€

Creme a la chétaigne, génoise whisky, purée de pamplemousse, crumble matcha

-------------------------- En fonction de votre humeur, on se partage des assiettes ou non.

prix service compris (15%)

FUNEE



